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Funcionalidade

Agente tensoativo ndo-ibnico, emulsionante, estabilizante, solubilizante e umectante. Agente de tenséo
superficial e dispersante, emulsificante para produtos alimenticios em panificacédo e afins, responsavel
pela fermentagdo e aumento do volume dos mesmos. Em fungéo de seu carater hidrdéfilo (alto HLB) o
produto garante eficiéncia na estabilizacdo de emulsdes tipo 6leo em agua e proporcionam assim
propriedades funcionais determinantes de sua aplicagdo em alimentos como interagdo com proteinas,
pois a formacgéo de ligacdes entre a cadeia de Oxido de eteno presente nos produtos da linha de
polisorbatos e a porcdo protéica da farinha de trigo reforca a rede de gliten sem prejudicar a
extensibilidade da massa. Este efeito proporciona maior retencao de CO, em produtos de panificacéo
fermentados biologicamente, pois melhora a resisténcia da massa ao trabalho mecénico e permite a
obtencao de pdes com maior volume.

——

Sindnimos
Polioxietileno (20) Monooleato de sorbitana, Tween 80.

Descri¢cdo do Produto
Liquido viscoso, oleoso, limpido, de cor amarela ou marrom clara, com odor caracteristico e sabor
quente, ligeiramente amargo. E uma mistura de éteres graxos de sorbitol e seus anidros,
polimerizados com 20 mols de 6xido de eteno. O produto é solivel em agua e em 6leo vegetal,
dispersivel em propilenoglicol e insolivel em éleo mineral.

Especificacbes

Agua 3,0% max.
Densidade 1,080 g/cm?®
HLB calculado 15,0

indice de Acidez

indice de Saponificacio
Ponto de fulgor (copo aberto)
Valor de Hidroxilas

Informacdes Nutricionais (para 100g de produto)

2,0mg KOH/g max.

45 ~ 55mg KOH/g
> 149°C
65 ~ 80mg KOH/g

Valor calorico 78 Kcal *
Proteinas 0g
Gorduras totais O0g
Gorduras saturadas 0g
Colesterol 0g
Acidos graxos 269
Carboidratos 119
Polidis 11g
Fibra Alimentar 0g
Ferro <0,1 ppm
Sadio 133 ppm
Célcio <0,1 ppm

(*) Observacoes:

1) Segundo Oser & Oser (1957), os coeficientes de digestibilidade das fragBes acido graxo no monooleato de
sorbitan polioxietileno (20) séo respecivamente, 100 % e 98 %.

2) Segundo Nelson et al. (1966), resultados de estudos metabdlicos com os polisorbatos indicaram que a
ligacdo éster do polisorbato € hidrolisada e o acido graxo € utilizado metabolicamente; no entanto a parcela
correspondente ao polioxietileno é pouco absorvida e néo fica sujeita & metabolizagédo.

Os dados contidos neste documento sé@o provenientes do fabricante do produto.
A Plury Quimica nao se responsabiliza por perdas e danos decorridos da utilizagao destes dados.
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Validade
1 ano e seis meses.

Aplicacdes
Produtos de panificados e afins, sorvetes, utilizado também na nutricdo animal, adjuvante farmotécnico
como tensoativo.

Os dados contidos neste documento sé@o provenientes do fabricante do produto.
A Plury Quimica néo se responsabiliza por perdas e danos decorridos da utilizacdo destes dados.
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