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Funcionalidade 
                Corante. 
        

Nome Químico 
                            Sal trissódico de 2-hidróxi – 1 –(4 – sulfonato-1-naftilazo) naftalen-3, 6-disulfonato. 

 
Sinônimos 
 Color Index – Food Red 9. 
 
Fórmula Molecular e Peso Molecular 

                            C20H30N2O9S3Na3; 607 g/mol. 
 
Descrição do Produto 

 Pó fino homogêneo de cor vermelha, inodoro, muito higroscópico, que em solução a 10ppm 
apresenta tonalidade vermelha brilhante, livre de material estranho. 

 
Obtenção 
 Composto derivado do carbono, obtido por síntese química. 

                                    
            Especificações   

Concentração de cor (pureza)   85,0% mín. 
Material Volátil a 135ºC, 
Cloretos e Sulfatos de Sódio   15,0% mín.                               
Material Insolúvel    0,2% máx. 
Chumbo como Pb    10 ppm máx. 
Arsênio como As    3 ppm máx.  
Extratos Etéreos    0,2% máx. 
Intermediários     0,5% máx. 
Corantes Subsidiários    5% máx. 

 
Armazenagem 

Conservar fechado em sua embalagem, em lugar seco à temperatura ambiente, protegido da luz, 
da intempérie e de pó. 

    
 Embalagem 

O produto é embalado em sacos de polietileno, acondicionados em bombonas plásticas, barricas 
de papelão, tambor metálico, caixas de papelão, conforme conteúdo líquido referido. 
 
Validade 

4 anos. 
 

Aplicação 
Alimentos em geral, perfumaria e produtos de beleza. 

 
 
 
 
 
 


